El Correo Gallego, 26 de noviembre de 2000

Terra de Melide, un

queso acostumbrado

a ganar los premios
mas importantes

MELIDE. E.E.
Distincidn de Plata D.O.P. Queixo Tetilla, v
de Bronce D.O. Arzda-Ulloa, en la il Cara
dos Queixos de Galicia, la marca Terra de
Melide, de Salvador Carreira Gomez, ya
tiene antecedentes de anteriores catas, co-
ma la plata de 1994 y el oro de 1999,

Uhicada en Orois, en el coruiés munici-
pio de Melide. este queso se comercializa,
ademiis de Galicia, en toda Espafia. La pro-
duccidin ronda los 700 kilos diarios y, al
preguntarle a Salvador Carreira sobre las
caracleristicas de su producto, responde
que son similares a la de los demiis produc-
tores de Arzia-Ulloa.

“MNosotros comenzamos a elaborar el
queso con el sistema tradicional, de toda la
vida™", y su aseveracion es ficil de compro-
bar, especialmente si se conoce a su madre,
Manuela Gémez, que a sus 20 afos **toda-
via hace quesos”™”. Todo un ejemplo de la-
horiosidad. **Me acuerdo de acudir con mi
madre. que me llevaba de la mane, cuando
yo tenia cinco afios, a Arzda, a vender los
quesos’’, dice Carreira,

A la pregunta sobre cdmo se compagina
el queso artesano con la utilizacidn de nue-
vatecnologia, el empresario responde: “*La
tecnologia se aplica en los temas de sanidad
e higiene, pero ¢l resto no tiene ningdn se-
creto. Yo sigo haciendo el queso igual que
hace 50 afios. Nunca hay que mirar la canti-
dad. sino que hay que poner siempre el
acento en lacalidad.

La leche que se recoge se analiza riguro-
samente, para poder brindar lamdxima cali-

Salvador Carreira Goémez

dad a los clientes. ** Aungue hoy, la cabafia
estd totalmente saneada y no hay mayores
problemas, pero nunca hay que bajar la
guardia’’, afirma Salvador Carreira.

La leche es toda de las cabafias de la zona
de Melide, lo que identifica a este queso con
elaboracidn y sabor artesanal y todas las ga-
rantias de calidad.

Ademis de la marca Terra de Melide, la
queseria también elabora ofras marcas:
Queixos Carreira, de quesos semicurados;
y Prolacar, también de queso de Arzia-U-
lloa,

Recuerda Salvador Carreira que los co-
mienzos fueron duros. Empecé a hacer que-
508 siguiendo la tradicién Familiar, pero con
el sistemas de las cuotas y demis, nos pusi-
mos a pensar cudl era la mejor forma de dar
salida a la leche v por ello montamos la gue-
seria. Todo esto Mue en cuestion de 5 anos,
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Nuestras Marcas:

Terra de Melide

Nuestro esfuerzo nos premm Con;
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